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Das kulinarische Fest des Jahres
am 9. Oktober 2016

Prasentiert von

N

*
S.PELLECRINO  ACQUAPANNA

Italian Inspiration

GrolRer Gourmet Preis

Hamburg 2016

Sonntag, 9. Oktober 2016, ab 18.00 Uhr
im Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten Hamburg
Neuer Jungfernstieg 9-14 - 20354 Hamburg
Tel: +49 (0) 40 34 940

Alle Leistungen des Abends auf einen Blick:

- Champagner-Empfang mit kleinen Kostlichkeiten

- Neun-Gang-Ment (gesetzt & an Kochstationen)
inklusive Austern-Station, Dessertbuffet und
Kasebuffet von der Fromagerie Antony

- korrespondierende Getranke

- Kaviar-Station

- stike Kostlichkeiten aus der Confiserie Sprungli,
Kaffee & Digestif

- Entertainment mit The Sharks Moove
und Mr. Jack Beat, sowie DJ Ecco Weber

Tickets sind erhaltlich fur 230 Euro pro Person im
Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten

unter: Tel. 040-34 94 31 87 oder

per E-Mail gastronomie.hvj@fairmont.com

Spitzenkoche laden
zum Gala-Menu

Hamburg ist auch bei den Restaurants europaische Spitze.
Hamburger Sternekoche kochen ganz vorn mit und haben den
kulinarischen Stil der Stadt weiterentwickelt: Nordisch-mo-
dern mit internationalen Elementen und Konzentration auf
regionale Produkte. Beim Grofen Gourmet Preis Hamburg
2016 werden die sechs besten Koche der Hansestadt, die
insgesamt 11 Michelin-Sterne auf sich vereinen, geehrt. Fur
ihre Gaste bereiten sie an diesem Abend ein Gala-Menu mit
erlesenen Gerichten aus ihren Kuchen.

Nominiert sind:

Kevin Fehling (***), The Table

Christoph Ruffer (**), Haerlin

Thomas Martin (**), Jacobs Restaurant
Karlheinz Hauser (**), Seven Seas

Wahabi Nouri (*), Piment

Heinz-Otto Wehmann (*), Landhaus Scherrer

Ein Champagner-Empfang mit Amuse Bouche von Matthias
Stolze, Yachthafen Residenz Warnemuinde, sowie korrespon-
dierende Weine und ein kreativ-kostliches Dessert von
Chef-Patissier Christian Humbs runden den Abend genusslich
ab.

Wieder etwas Besonders ist das Konzept des Groen Gourmet
Preises Hamburg mit einer Mischung aus gesetzten Gangen
und der Kuichenparty. Gastgeber Christoph Ruffer offnet sein
Reich und ermoglicht einen Blick hinter die Kulissen.

Zwischen Herd und Festsalons wird auch musiziert:

The Sharks Moove und Mr. Jack Beat servieren Welthits und
Oldies aus Pop und Rock. D) Ecco Weber ladt im Anschluss an
die Siegerehrung zum Tanzen ein.




