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ACQUA PANNA S.PELLEGRINO

9. Oktober 2016 um 18.00 Uhr

im Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten
Neuer Jungfernstieg 9 -14 - 20354 Hamburg




Menu GrolSer Gourmet Preis Hamburg

Zum Aperitif

Cara Royal Garnele ,roh & gebacken”

mit Rettich, Limettenkaviar & geeister Alge
Matthias Stolze, Yachthafen Residenz, Hohe Dine
Champagner Moét & Chandon Brut Imperial, Frankreich

Vorspeisen

Roh marinierter Loup de Mer

mit Avocado, Limette & Korianderkresse
Thomas Martin, Jacobs Restaurant im Hotel Louis C. Jacob, Hamburg
2014 Chardonnay, R Collection, Raymond, California

Schaumsuppe von Steinpilzen mit Langoustine
Christoph Ruffer, Restaurant Haerlin, Hamburg
2013 Field Blend, R Collection, Raymond, California

In den Kuchenbereichen

Rehbockrucken mit Malz

gerostetem Sellerie & Preiselbeeren
Christoph Ruffer, Restaurant Haerlin, Hamburg

Lachs mit Passionsfrucht-Hollandaise

Reiscréme & Chanponzu
Kevin Fehling, Restaurant The Table, Hamburg

Saibling ,lauwarm temperiert”

mit Meeresaromen, Yuzu, Muschelsud
Karlheinz Hauser, Restaurant Seven Seas, Hamburg

Menu GrolSer Gourmet Preis Hamburg

Veganer Demeter Rotkohl von Schoofs Hof mit krosser Vierlander Ente

gebackenen Entenherzen & Finkenwerder Herbstprinz
Heinz-Otto Wehmann, Restaurant Landhaus Scherrer, Hamburg

Variation von der Topinambur, Salat, Schaum

Chips mit Mandelcréme & Arganoleis
Wahabi Nouri, Restaurant Piment, Hamburg

Austernbuffet

Hummer Pedersen, Hamburg

Kaviarstation
Altonaer Kaviarimport, Hamburg

Dessert

»Waldspaziergang” — Waldaromen
mit Altlander Apfel & Buchweizen

Christian Hiimbs, Haerlin Patisserie, Hamburg

Kasebuffet

Maitre Antony, Vieux Ferrette, Frankreich

Feine Pralinen- & Schokoladenvariationen
Confiserie Springli, Zurich, Schweiz

Weine — Ausschank in den Kuchenbereichen

Highlight:
2014 ,, The Sheriff“, Buena Vista, Sonoma County, California
Flying:
2015 Jahreszeiten Cuvée, Qualitatswein trocken, Wittmann, Rheinhessen
2015 Jahreszeiten Cuvée, Pinot Noir Qualitatswein trocken, Kesseler, Pfalz




